
 
Restaurant Mathilde 

 Winterkarte 2012   
 
 
 

Vorspeisen 
 

Trüffel Pastete umhüllt mit einer edlen Face  
vom jungen Schwein an Balsamico ³ marinierten  
Feigen, Preiselbeeren und Feldsalat     

 6,80 € 
 
Hausgemachte Wildsülze ³ mit Remouladensauce, 
Gewürzgurke und Blattsalat, dazu frisches Brot  
               9,80 €  
 
als Hauptgang mit Bratkartoffeln ³    
           13,80 € 

  
 
Suppen 
 
Winterbrühe mit Celestine und  
feinen Gemüsestreifen 
           4,80 €  
 
Deftige Erbsensuppe mit Rauchfleisch  
und frischem Landbrot                  
           4,80 € 
 
 
 
 
 
 
1 mit Konservierungsstoff, 2 mit Farbstoff, 3 mit A ntioxidationsmittel, 4 mit Süssungsmittel, 

8 mit Phosphat, 9 geschwefelt 



 
 

 

Vital-Küche 
 

Landhaus-Vital-Salat  
 

Marinierte Blattsalate  
mit frischen Kräutern und Walnussvinaigrette 

 7,50 € 
 

wahlweise ergänzbar mit… 
 
gegrillten Hähnchenbruststreifen     
              10,90 € 
 
2 Garnelenspieße, hausgemachter Aioli   
und geröstetes Knoblauchbrot      
              13,50 € 
 
 
 

Kleine Genüsse 
 
Lauwarmer Bagel mit Räucherlachs,  
Meerrettich und Gurke belegt an  
Kartoffelecken und Kräuterfrischkäse   
           9,90 €
       

 
Bauernomelette mit Gewürzgurke  
Zwiebelringen und Tomaten        
           9,50 € 
 
Potsdamer Brotzeit „Alter Fritz“ 
Verschiedene Sorten Schlachtwurst vom  
Metzger mit Landschinken ³, Zwiebelringen, 
Landbutter,  
Gewürzgurke und frischem Bauernbrot    
             12,50 € 

 
1 mit Konservierungsstoff, 2 mit Farbstoff, 3 mit A ntioxidationsmittel, 4 mit Süssungsmittel, 

8 mit Phosphat, 9 geschwefelt 
 



Hauptgerichte  

 
 

Schleizer Knacker und geschmorter  
Kasslernacken auf deftigem Grünkohl  
und Salzkartoffeln        
           13,90 €  
 
Gegrillte Medaillons vom Landschwein 
an Kräuterchampignons und Kartoffelrösti  
           14,90 €  
 
Knusprig gebratenes Schweineschnitzel  
mit Buttergemüse und Bratkartoffeln ³    
           14,50 €  

 
Schlachteplatte mit Blutwurst, 
Leberwurst und Wellfleisch auf  
Spreewälder Sauerkraut und Salzkartoffeln   

12,80 € 
 

Gebratene Regenbogenforelle mit  
Rote Beetesalat und Petersilienkartoffeln    
           13,50 €  
 
 
 
 

Vegetarisch  
 
Spätzle-Gemüse-Pfanne mit Cerrytomaten  
und einer leichten Pestosauce     
           12,50 €  
 

 
 

1 mit Konservierungsstoff, 2 mit Farbstoff, 3 mit A ntioxidationsmittel, 4 mit Süssungsmittel, 
8 mit Phosphat, 9 geschwefelt 

 



Für unsere Juniorgäste 
 

„Räuber Hotzenplotz“ 
Hier gibt es Besteck und Serviette, um auf dem 
Teller der Eltern auf Raubzug zu gehen   
            0,00 €  
  
„Moby Dick“ 
Hausgemachte Fischstäbchen mit Pommes Fritz  
           4,90 € 
 
„Hans im Glück“ 
Schweineschnitzel mit Gemüse und Kartoffeln  
           5,50 € 
 
„Garfield“ 
Spiralnudeln wahlweise mit Butter oder 
Tomatensauce  
           3,80 € 
 
 

Kinder unter 5 Jahren sind zum Essen von uns eingel aden  
 
 
 

Desserts aus der Landhausküche… 
 
Gebackene Apfelringe mit Vanillesauce  
und Cremeeis          
           4,80 € 
 
Hausgemachtes Pflaumen-Zimt-Kompott  
im Einmachglas mit Pistazieneis  
und geschlagenem Rahm 

       4,50 € 
 
 
 
1 mit Konservierungsstoff, 2 mit Farbstoff, 3 mit A ntioxidationsmittel, 4 mit Süssungsmittel, 

8 mit Phosphat, 9 geschwefelt 
 


